Sortimentsprovning Host Meny

7/10
Kl: 18:30 — 24:00

Pa bordet:

Focaccia / Vitlbksmarinerade Oliver

Tapasratter:
Caesarsallad, chili & vitloks gratinerade gambaz, hyvlad champinjon, kapris, 10k, krutonger & parmesan
~0~

Moules a’la Créme

Ost & chark:
Salami Finocchiona / Serrano Oro
Los Cameros Mezcla Curado / Tomme de Montagne

Spanska Mandlar / Hummus

Tapasratter:

Tryffel risotto m rostad svamp & pramesanost
~O~
Toscansk Rddvinsgryta pa grisnacke m tomat & bonsallad

Dessert:

Cremé Br(lée / Brownie m mascarponecreme & rostade nétter / Capuccino panacotta m espressokaramell

For bordsbokning http://nordicseawinery.se/booking-online/ Vi tar alltid hansyn till allergier sag bara till servisen i
samband med din bestéllning.
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