
Sortimentsprovning Höst Meny 
 

7/10  
Kl: 18:30 – 24:00 

 

 

På bordet: 

Focaccia / Vitlöksmarinerade Oliver 

 

Tapasrätter: 

Caesarsallad, chili & vitlöks gratinerade gambaz, hyvlad champinjon, kapris, lök, krutonger & parmesan 

~¤~ 

Moules a’la Créme 

 

Ost & chark: 

Salami Finocchiona / Serrano Oro  

Los Cameros Mezcla Curado / Tomme de Montagne 

Spanska Mandlar / Hummus 

 

Tapasrätter: 

  Tryffel risotto m rostad svamp & pramesanost 

~¤~ 

Toscansk Rödvinsgryta på grisnacke m tomat & bönsallad 

 

Dessert: 

 
Cremé Brûlèe / Brownie m mascarponecreme & rostade nötter / Capuccino panacotta m espressokaramell 

 

 

 

 

 

 

 

 

För bordsbokning http://nordicseawinery.se/booking-online/ Vi tar alltid hänsyn till allergier säg bara till servisen i 
samband med din beställning. 

http://nordicseawinery.se/booking-online/

